
МУНИЦИПДЛЬНОЕ КАЗЕННОЕ ДОШКОЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ
(дЕтскиЙ сдд Ns 1 1 кковылЕк)

прикАз Jt 7712-од

05 сентября 2022 год

Об организации питания детей в 2022-202З учебном году

с.Озек-Суат

С целью организации сбалансированного и рацион€шьного пиТаНия ДетеЙ ДЛЯ

формирования здорового образа жизни, охраны и укрепленИЯ ЗДОРОВЬЯ,

обеспечения социальных гарантий воспитанников, строгого выполнения и

соблюдения технологии приготовления блтод в соответствии с примерным
сезонным 10-дневным меню, выполнением норм и калорийности, а также

осуществления контроля по организации питания в детском саду на 2022-202З

учебный год

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать в детском саду 
'4-х 

разовое гIитание воспитанников (завтрак,

второй завтрак, обед, полдник) в соответствии с примерным сеЗонныМ 10-и

дневным меню, разработанным на основе физиологических потребностей В

пиIцевых веществах и норм питания детей дошкольного возраста, с МенЮ-

требованием детей в возрасте от 1,5 до 3 лет и от 3 до 8 лет, утвержДеннОГО

руководителем.
2.Изменения в рацион питания детеЙ вносить только с разрешения

заведующего ЩОУ.
3.Возложить ответственность контроль за организацию питания на сТаршуЮ

медсестру Яхъяеву Г.С. ъ

4.Утвердить график выдачи готовых блюд с пищеблока в группы МКДОУ
<Щетский сад J\Гэ 11 <Ковылек)) на 2022-202З учебный год (Приложение l).

5.Утверлить график приема пищи в группах МКДОУ <,Щетский сад J\Ъ 11

<<Ковылек)) на 2022-2023 учебный год (Приложение 2).

6.Утвердить график закладки основных продуктов на пиш{еблоке МКДОУ
<Щетский сад Jф 11 <Ковылек)) на 2022,202З учебный год (Приложение 3).

7.Работнику пищеблока, отвечающему за организацию питания в учреждении
повару]

_работать только по утвержденному примерному 10-дневному меню

утвержденному заведующим ДОУ;
-строго соблюдать правила и технологию приготовления блюд,
-выдавать готовую продукцию строго по графику выдачи готовых блюД с

пищеблока в группы, утвержденному заведующим ДОУ"
8.Работник пищеблока, повар. несет ответственность:
- за своевременностъ доставки пищевых продуктов и продово.пьственного

сырья, количество, качество и ассортимент получаемых с баЗЫ ПРОДУКТОВ.

Обнаруженные некачественные пищевые продукты и продовольственное сырЬе

возвращать поставщику;
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- за санитарное состояние пищеблока, кладовых, оборудования.
9. В пищеблоке необходимо иметь:
_инструкции по охране труда и техниItе безопасностИ) ДОЛЖНОСТНЫе

инструкции;
-технологические карты приготовления блюд;

- график закладки основных продуктов;
- график выдачи готовых блюд с пищеблока в группы;
- суточную пробу (за2-е суток);
10. Работнику пищеблока запрещается находиться на рабочем месте без

спецодежды.
11.ответственность за организацию питания детей в каждой группе несут

воспитатели и помощники воспитателей.
12.утвердить План мероприятий, по контролю организации питания мкдоу

к.ЩетскиЙ сад М 1 1 <Ковылек)) на 2О22-202З учебный год (Приложение 4).

13Jтвердить План работы бракеражной комиссии I\4КДОУ <Щетский сад

лгs 11 <<Ковылек>> на 2О22-2023 учебный год (Приложение 5).

14. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.

15.НастОящий прикаЗ вступает в силу с 01 сентября 2022 года.
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